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ПОЛОЖЕНИЕ
об организации питания обучающихся
1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ
1. Положение об организации питания обучающихся разработано на основе Закона Российской Федерации «Об образовании», Типового положения о межшкольном учебном комбинате, устава МУК.

2. Основными задачами при организации питания обучающихся в МУК, являются:

· обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания;

· гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых в питании;

· предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

· пропаганда принципов здорового и полноценного питания.

3. Настоящее Положение определяет:

· общие принципы организации питания обучающихся;

· порядок организации питания в МУК;

· порядок организации питания, предоставляемого на бесплатной основе.

4. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, принимается Советом МУК и утверждается директором.
2. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ 
1. При организации питания МУК руководствуется СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», утверждёнными Постановлением Главного государственного врача Российской федерации от 23.07.2008 г. № 45.

2. В МУК в соответствии с установленными требованиями СанПиН должны быть созданы следующие условия для организации питания учащихся: 

· предусмотрены производственные помещения для хранения, приготовления пищи, пол​ностью оснащенные необходимым оборудованием (торгово-технологическим, холодильным, весоизмерительным), инвентарем;
· предусмотрены помещения для приема пищи, снабженные соответствующей мебелью;
· разработан и утвержден порядок питания учащихся (режим работы столовой, буфета, время перемен для принятия пищи, график питания обучающихся).
3. Администрация МУК обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) обучающихся.

4. Питание обучающихся организуется за счет средств субвенции областного бюджета.

5. К обслуживанию горячим питанием обучающихся, поставке продовольственных товаров для организации питания в МУК допускаются предприятия различных организационно-правовых форм - победители открытого аукциона в соответствии с протоколом котировочной комиссии, имеющие соответствующую материально-техническую базу, квалифицированные кадры, опыт работы в обслуживании организованных коллективов.

8. Реализация продукции, не предусмотренной утвержденными перечнями и меню, не допускается.

9. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании обучающихся, должны соответствовать Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования».

10. Ответственность за организацию питания в МУК несет руководитель учреждения.

3. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ 
1. Ежедневно в обеденном зале вывешивается меню, в котором указываются названия блюд, их объём (выход в граммах), пищевая ценность и стоимость. 

2. Столовая осуществляет производственную деятельность в полном объеме
в режиме работы МУК. В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из здания образовательного учреждения, столовая осуществляет свою деятельность по специальному графику, согласованному с директором МУК.

3. Часы приема пищи устанавливаются в соответствии с расписанием занятий. 

4. Для поддержания порядка в столовой организовано дежурство педагогических работников.

8. Учителя сопровождают обучающихся в столовую для принятия пищи в соответствии с расписанием, контролируют  поведение во время приема пищи. 
4. ПОРЯДОК ПРЕДОСТАВЛЕНИЯ БЕСЛАТНОГО ПИТАНИЯ
1. Право на предоставление бесплатного питания в дни и часы работы МУК имеют только школьники, оформленные в сопроводительном документе, утвержденном директором своего образовательного учреждения. 
2. Ответственность за своевременную подготовку документов для предоставления бесплатного питания учащихся несёт администрация образовательных учреждений Советского района г.Казани согласно договорам о сотрудничестве.

5. ДОКУМЕНТАЦИЯ
В МУК должны быть следующие документы по вопросам организации питания (регламентирующие и учётные, подтверждающие расходы по питанию):

1) Положение об организации питания обучающихся.

2) Приказ директора о назначении ответственных за организацию питания лиц с возложением на них функций контроля.

3) Приказ директора, регламентирующий организацию питания.

5) Документ от школ для постановки обучающихся на бесплатное питание. 

7) Справки, акты, аналитические материалы по вопросам организации питания.

Настоящий локальный акт обсужден и принят общим собранием трудового коллектива муниципального бюджетного образовательного учреждения "Межшкольный учебный комбинат " Советского района г.Казани   "__" _________ 20__ г.

Председатель собрания ____________________________ Шафигуллина Г.Ш.

